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lundl 13 mars

SALADE DEMATS AUTHON

OUESCALOPE DEDINDE

TORTI

CHOUFLEUR PERSILLE

CAMEMBERT

mardl 14 mars

SALADE DEHARICOTS VERTS

POULETA LAIL

OUSTEAK HACHE SAUCE POIVRE

FRITES

PETITSPOISAUJUS

COMPOTE DE FRUITS

Jeudl 16 mars

CONCOMBRES BULGARES

BCEUF PROVENCAL

OUCHIPOLATAS GRILLEES

POMMES VAPEUR

HARICOTS BEURRE

CREME CHOCOLAT

vendredl 17 mars

SAUCISSON A L'AIL

GRATIN DE POISSON

OUPOITRINE DE VEAU

CCEUR DEBLE

CAROTTES A LA CREME
ET AU CUMIN

FRUIT DE SAISON

mm4—403>0

lundi 20 mars

mardi 21 mars

jeudi 23 mars

vendredi 24 mars

lundi 24 avril

TARTE AU SAUMON
FLORENTINE

PORC A LA DIJONNAISE

OUESCALOPE AUJUS

PUREE DE POMMES DE TERRE

PETITSPOISAUBEURRE

COMPOTE DE FRUITS

Le menu souli

PRODUIT LOCAL

CONCEPT FRUITS ET LEGUMES

CHRONIQUES CULINAIRES

né correspond au choix de la diététicienn

mard| 25 avrll

PECHEAUTHON

POULET ROTIAUTHYM

OUROTI DE BCEUF
AUXCHAMPIGNONS

FRITES

HARICOTS VERTS
AUX AMANDES

KIRI

Jeudl 27 avrll

MACEDOINE DE LEGUMES

GIGOT D'AGNEAU

OULASAGNES BOLOGNAISE

FLAGEOLETS

SALADE VERTE

FRUIT DE SAISON

vendredl 28 avrll

CAROTTES MIMOSA

PAELLA

GARNIE

MOUSSE AUCHOCOLAT

n-400-2T>»I

wHITm<

TOMATEAUSURIMI CELERIA LA MIMOLETTE FRIAND AUFROMAGE
CERVEIAS OBERNOIS SAUTE D'AGNEAU HOKISAUCE AURORE
fa
) ?,/ B
OUOMELETTE AUXLARDONS %/' ¢ OUNOISETTES DE B CEUF OUCOLOMBO DE VOLAILLE A
N
o des A
PUREE AULAIT - SEMOULE RIZ PILAF N
E
FLAN DE COURGETTES RATATOUILLE EPINARDS A LA CREME
BANANE AU CHOCOLAT MILLEFEUILLE SALADE DE FRUITS
lundl 27 mars mardl 28 mars Jeudl 30 mars vendredl 31 mars
TABLOULE AUX CREVETTES SALADE FERMIERE COURGETTES RAPEES AUCURRY PATE DE CAMPAGNE
SAUTE DE PORC MOUTARDE LAPIN CHASSEUR BCEUF CAROTTES POULET BASQUAISE
s
OUROTIDE DINDE @ OU SAUCISSE GRILLEE OUPAUPIETTE DE VEAU OUCOLIN AUX PETITS LEGUMES A
L
A
POMMES BOULANGERES FRITES MACARONI RIZA LA TOMATE D
E
CHOUX DE BRUXELLES SALSIFISA LA CREME ET CAROTTES JULIENNE DE LEGUMES

VACHE QUIRIT

YAOURT NATURE SUCRE

TARTE CHOCOLAT

FRUIT DE SAISON

lundl 03 avrll

SALADE DE RADIS
ET TOMATES

OU AIGUILLETTES DE POULET

COQUILLETTES

PETITS POIS CAROTTES

LIEGEOIS AUCHOCOLAT

mardl 04 avrll

CAROTTES RAPEES

OUNAVARIN D'AGNEAU

FRITES

HARICOTS BLANCS

FRUIT DE SAISON

Jeudl 06 avrll

BETTERAVES AUXPOMMES
JAMBON GRILLE
OUCARBONADE FLAMANDE

PUREE @
POELEE DE LEGUMES

CREME BRULEE

vendredl 07 avrll

CONCOMBRESA LA FETA

LIEUSAUCE AUBEURREBLANC

OUESCALOPE DEDINDE
AUCURRY

EBLY

FONDUE DE POIREAUX

TARTE AUSUCRE

w-0>»D

lundi 01 mai mardi 02 mai jeudi 04 mai vendredi 05 mai
CHOU FLEUR AU SURIMI SALADE NICOISE
ECALOPE DE PORC c
STEAKHACHE SAUCE POIVRE COUSCOUS POULET MERGUEZ
AUCURRY H
o
OUOMELETTE AUX HERBES SEMOULE OUHOKIAUX MOULES Y
FERIE £
FRITES LEGUMES DU COUSCOUS RIZ PILAF L
E
u
BROCOLIS COURGETTES A L'AlL .
BRIE CREME CAFE FRUIT DE SAISON
lundl 08 mal mardl 09 mal Jeudl 11 mal vendredl 12 mal
POMELOS MARIN VELOUTE DE;E‘T‘TS pos Ay MORTADELLE ET CORNICHONS
p
NORMANDIN DE VEAU CARBONARA MERLUSAUCE CITRON E
-
|
OULANGUE DE BCEUF OUROTIDE DINDE OU SAUCISSE DE TOULOUSE T
FERIE S
POMMES DE TERRE
FRITES PATES AU BEURRE -
o
CAROTTES
I
LEGUMES DUBOUILLON POELEE DE LEGUMES PERSILLEES !

ENTREMETS CHOCOLAT

VELOUTE AUX FRUITS

FRUIT DE SAISON

@

NOS FOURNISSEURS DE FRUITS LOCAUX

Fruits régionaux par excellence, notre région
compte plus de 40 variétés de pommes

et plus de 20 variétés de poires recensées.

Nos principaux partenaires dans la région sont :
LA POMMERAIE du COURTIL a BEUGNIES
Les Vergers TELLIER a LE QUESNOY

Retrouvez dans votre restaurant, en plus du menu du j jour, un buffet d’entrées (crudités, charcuteries, entrées chaudes..) et de desserts (yaourts variés, patisseries, corbeille de fruits ...
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