Légende :

@ PRODUIT REGIONAL

CHRONIQUES CULINAIRES

llet 2017
COLLEGE NOTRE DAME A SAINT SAULVE

Menus du 15 mai au 07 jui

i
api1

lundl 15 mal

TOMATES AU SURIMI

@ OU SAUTE DE VEAU

PUREE AU LAIT

ENTREMETS CHOCOLAT

ESCALOPE DE PORC A LA CREME

mardl 16 mal

ANIMATION GRECE

lundl 22 mal

CONCOMBRES BULGARES

BCEUF PROVENCAL

mardl 23 mal
CELERI MIMOLETTE

ROTI DE PORC

[P
U A LA TOMATE

Jeudl 18 mal

MELON

couscous

POULET

MERGUEZ

SEMOULE ET SES LEGUMES

YAOURT AROMATISE

vendredl 19 mal

PATE DE CAMPAGNE

TOMATE FARCIE

OU LIEU AUX MOULES

RIZ CREOLE

HARICOTS VERTS

CROQUANT A LA RHUBARBE

lundl 12 Juln

FRIAND AU FROMAGE

HACHIS PARMENTIER

OU ROTI DE DINDE

PUREE GRATINEE

SALADE

FRUIT DE SAISON

mardl 13 Juln

CEUF DUR MAYONNAISE

NORMANDIN DE VEAU

OU LAPIN CHASSEUR

FRITES

SALSIFIS A L'AIL

LIEGEOIS CHOCOLAT

Jeud! 15 Juln

POULET ROTI

OU SAUTE DE PORC

MACARONI @ POMMES FONDANTES

TOMATE A LA PROVENCALE

MOUSSE NOIX DE COCO

vendred! 16 Juln

MORTADELLE ET CORNICHONS

MERLU SAUCE CITRON

OU CEUFS A LA FLORENTINE

EPINARDS EN BRANCHES

COMPOTE DE POMMES

Jeudl 25 mal

vendredl 26 mal

RADIS AU BEURRE

DOS DE COLIN PANE

lundl 19 Juln

SALADE NICOISE

AIGUILLETTE DE VOLAILLE

OU PAUPIETTE DE VEAU

PATES ET SON RAPE

CREME AU CHOCOLAT

mardl 20 Juln

MACEDOINE DE LEGUMES

NAVARIN D'AGNEAU

OU STEAK HACHE

FRITES

SALADE

MELON

Jeudl 22 juln

CELERI A L'ORANGE O

JAMBON SAUCE POIVRE

OU FOIE DE BCGEUF

PUREE

HARICOTS VERTS

ENTREMETS VANILLE

vendredl| 23 jJuln

CAROTTES MIMOSA

COLIN SAUCE HOLLANDAISE

OU ESCALOPE DE DINDE

RIZ SAFRANE

COTES DE BLETTES

FROMAGE

lundl 26 Juln
MADELEINE A LA TOMATE
MOZZARELLA ET BASILIC

POULET ROTI

OU CHIPOLATAS @

POMMES DE TERRE
AU ROMARIN

CHOUX DE BRUXELLES

FRUIT

mardl 27 Juln

JOURNEE AMERICAINE

Jeudl 29 Juln

RAVIOLI GRATINES

OU ROTI DE BCEUF @ OU POITRINE DE VEAU

PATES

CAROTTES AU BEURRE

YAOURT AROMATISE

vendred| 30 Juln

PECHE AU THON

GRATIN DE POISSON

POMMES PERSILLEES

PETITS POIS A LA FRANCAISE

PATISSERIE

”~

FRITES

SALADE VERTE

FRUIT DE SAISON

TORTI AU FROMAGE

POELEE DE LEGUMES

ILE FLOTTANTE

OU OMELETTE OU STEAK HACHE OU ROTI DE DINDE
FERIE
COQUILLETTES FRITES POMMES DE TERRE VAPEUR
PETITS POIS AU JUS CAROTTES AU JUS
COCKTAIL DE FRUITS SAINT MORET TARTE AU FLAN
lundl 29 mal mardl 30 mal Jeudl 01 Juln vendredl 02 Juin
COLESLAW SALADE SOMBRERO SAUCISSON A L'AIL
SAUTE DE PORC AU PRUNEAUX PAUPIETTE DE VEAU REPAS POULET BASQUAISE
OU BOULES D'AGNEAU @ OU ROTI DE BCEUF DEVELOPPEMENT OU HOKI CIBOULETTE
EBLY FRITES DURABLE RIZ PILAF
RATATOUILLE HARICOTS BEURRE @ JULIENNE DE LEGUMES
CREME CAFE FROMAGE BLANC
lundl 05 Juin mardl 06 Juln Jeudl 08 Juln vendredl 09 Juin
BETTERAVES VINAIGRETTE CAROTTES RAPEES AU MAIS TOMATES VINAIGRETTE
STEAK HACHE COLOMBO DE VOLAILLE SAUMONETTE AURORE
OU CORDON BLEU OU ROTI DE PORC OU CERVELAS OBERNOIS
FERIE

POMMES DE TERRE
BOULANGERES

PATISSERIE

lundl 03 Julllet

REPAS DU CHEF

mardl 04 Julllet

REPAS DU CHEF

Jeudl 06 Julllet

REPAS DU CHEF

vendredl 07 Julllet

REPAS DU CHEF

Menus susceptibles de varlat‘ons sous réserve des approwsmn‘hements Nos plats sont susceptibles de contenir des suﬁsta
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Retrouvez dans votre restaurant, en plus du menu du jour, un buffet d’entrées (crudités, charcuteries, entrées chaudes. ) etde desserts (yaourts variés, patlsserles corbeille de fruits, .
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